
SKALDJUR / SHELLFISH
Brasseriets skaldjursplatåer

Parkens platå 345 kr/pers
Kokta havskräftor, färska räkor, kylda vinkokta blåmusslor,  

aioli, chilimajonnäs, lagrad hårdost
Boiled langoustine, fresh shrimp, winecooked blue mussels,  

truffle mayonnaise, chili mayonnaise, aged hard cheese

Parkens platå de luxe 649 kr/pers
Halv hummer, ostron, havskräftor, färska räkor,  

kylda vinkokta blåmusslor, picklad rödlök, gräslök, aioli,  
chilimajonnäs, lagrad hårdost

Half lobster, oysters, langoustine, fresh shrimp,  
winecooked blue mussels, pickled red onion, chives, aioli,  

chili mayonnaise, aged hard cheese

Ostron 1st/6st/12st 
Fine de Claire 35 kr/185 kr/345 kr

Färska räkor 1 näve 125 kr / 2 nävar 195 kr
Fresh shrimp

Havskräfta, kokt naturell 59 kr/st
Langoustine, cooked natural

Hummer, kokt naturell. Halv/Hel 269 kr/405 kr
Lobster, cooked natural

Kylda vinkokta blåmusslor 200g 75 kr
Winecooked blue mussels
 
De kokta skaldjuren serveras med aioli, citron och baguette 

Ostronen serveras med champagnevinigrette och citron
The cooked shellfish is served with aioli, lemon and baguette

The oysters are served with champagne vinegrette and lemon

Extra tillval
Ägg och majonnäs 25 kr

Pommes och dipp 55 kr

Dressing 20 kr

Löjrom 30 kr/10g

Hårdost 25 kr/30g

(Reserverar oss för eventuell mindre åtgång söndagar & måndagar)

Obs. Ostron och musslor är s.k högrisklivsmedel 
som kan, inte sällan i kombination med alkohol, 
orsaka obehagliga eller allergiska reaktioner


